GLUK

Neu ab Oktober 2022:

GLUCK aus Pflaumen und
GLUCK PASSIERT aus roten Johannisbeeren

Dieser Herbst wird gliicklich! Aufs Brot, im Herbstgeback oder fiir Weihnachts-
plitzchen: Die beiden neuen GLUCK Sorten gibt es nicht nur erstmalig zu kaufen
— ab Oktober sind sie fiir sechs Monate zudem als Limited-Design-Editions mit
gliicklichen Botschaften fiir Herzensmenschen erhaltlich.

Eystrup, im Oktober 2022 — Viele kleine Gliicksmomente fiir Herzensmen-
schen im Herbst verspricht GLUCK ab Oktober: Mit GLUCK aus Pflaumen und
GLUCK PASSIERT aus roten Johannisbeeren bringt GLUCK gleich zwei neue
Sorten auf den Markt, die es so bisher noch nicht im deutschen Handel zu

)
kaufen gibt. Fiir besonders gliickliche Momente am Frihstlickstisch prasen- K '<DADSIS(:|EICEABE
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tiert GLUCK beide Sorten in den ersten sechs Monaten in einem limitierten
Glasdesign. Das Glas von GLUCK aus Pflaumen ziert den Spruch ,,Ein GLUCK,
dass ich dich habe“. ,Du bist einfach Beerenstark” ist der Handlettering-
schriftzug auf den seitlichen Glasflichen von GLUCK PASSIERT aus roten Jo-
hannisbeeren. Unser Fazit: Dieser Herbst wird ganz besonders gliicklich!

GLUCK aus Pflaumen

Ein echter Pflaumenschmaus: GLUCK aus Pflaumen ist der erste Fruchtauf-
strich aus P_flaumen mit 70 % Fruchtanteil. Ein beliebter , deutscher” Klassiker, \\&U
der von GLUCK mit einer hochwertigen Rezeptur mit Stiickchen modern inter-

pretiert wurde — frischer, intensiver Pflaumengeschmack, ganz ohne Kochge- QLV(K
schmack und Aromen. Die neue Qualitdtssorte im begehrten DIY-Design AUS PFLAUMEN
spricht damit insbesondere echte Fans der beliebten Frucht an und ist die

Nummer-1-Wunschsorte in der GLUCK Community: Jeder Fiinfte wiinschte
sich die Sorte Pflaume bei einer Social-Media-Umfrage.*

UVP-Empfehlung: 2,79 Euro (230-g-Glas)

GLUCK PASSIERT aus roten Johannisbeeren

Vor lauter Gliick ganz Rot geworden: GLUCK ist Deutschlands beliebteste
Marke, wenn es um die stiickige Sorte Johannisbeere geht.** Diese Kompetenz 3 “w
nutzt GLUCK nun auch fiir seine neue Sorte GLUCK PASSIERT aus roten Johan- 4 (

nisbeeren, die mit ihrer hochwertigen Rezeptur insbesondere Gelee-Verwen- PASSIERT
der anspricht. GLUCK bietet die Sorte rote Johannisbeere passiert als erster Jo HA».UNSNIQSOBT[EN?[\

Anbieter im deutschen Markt mit 70 % Fruchtanteil an.

UVP-Empfehlung: 2,79 Euro (230-g-Glas)

* Quelle: interne Mafo auf GLUCK Social-Media-Accounts (Facebook und Instagram); Mai 2021
** Quelle: IRI, Konfitlire, Absatz in St., MAT bis April 2022; LEH Total Herstellermarken: Sorte Johannisbeere/Schwarze Johannisbeere
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Im Uberblick

Neuprodukte:
UVP:

Launch:

Idee:

GLUK

GLUCK aus Pflaumen und GLUCK PASSIERT aus roten Johannisbeeren
2,79 Euro (230-g-Glas)

ab Oktober 2022
(Limited-Design-Edition bis einschlieRRlich Februar 2022 erhaltlich)

,Mit den Limited Editions seinen Herzensmenschen einen kleinen Gliicks-
moment schenken — oder einfach selbst genieRen.”

Bildmaterial (weitere Mood-Motive auf Anfrage):
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Uber die Privatmarmeladerie Friedrich Gébber:

Die Macher des Gliicks: Auf ausgewahlte, hochwertige Produkte unter ihrer Marke GLUCK hat sich die auf den Griinder des
Unternehmens zuriickzufiihrende Privatmarmeladerie Friedrich Gobber spezialisiert. Hier werden mit besonderen Rezepturen
aullergewodhnliche Produktlinien kreiert und mit hoher Sorgfalt in speziellen Verfahren gefertigt, die fiir héchste Reinheit und
aullergewohnlichen Geschmack Sorge tragen. Die Privatmarmeladerie Friedrich Gobber ist Teil der Gobber-Gruppe: Das Fami-
lienunternehmen in vierter Generation zahlt zu den fihrenden Produzenten von Konfitliren, Fruchtzubereitungen, Fruchtsiru-
pen und Honig in Deutschland.

Weitere Informationen zum Unternehmen auf www.mein-glueck.de bzw. www.goebber.de

Druckfihiges Bildmaterial: www.goebber.de/unternehmensgruppe/presse/
Abdruck honorarfrei (alle Fotocredits: Privatmarmeladerie Friedrich Gébber)

Kontakt:

FLUENT AG, Kerstin Altmann, Herrengraben 31, 20459 Hamburg
Telefon: +49 40 22 63 68 211, E-Mail: kerstin.altmann@fluent.ag
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